
従業員の教育支援

一般衛生管理プログラムの作成

ＨＡＣＣＰ衛生管理運用の検証

衛生管理に必要な検査

ステップ１　現状調査

ステップ２　ＨＡＣＣＰプランの作成

ステップ３　ＨＡＣＣＰプランの提案

その他の実施内容

５Ｓ活動、衛生的な手洗いの実施など一般衛生管理の教育支援を実施します。

施設の衛生管理、食品取取扱い設備の衛生管理、そ族・昆虫対策、廃棄物・排水の取扱い、使用水等
の衛生管理、食品等の取扱、従業員の衛生管理などのＳＳＯＰを作成し提供します。

定期的に一般衛生管理及びＨＡＣＣＰの工程管理の運用状況をチェック・評価し、改善提案を行いま
す。

●食品取扱従事者の検便
●施設・設備等のふき取り検査
●製品検査、期限表示のための保存試験
●作業場の衛生管理状況のチェック

ステップ４　危害要因分析の実施

ステップ５　ＨＡＣＣＰプランの作成

製造工程図に基づき全ての工程について危害要因分析を行い、ＣＣＰ（重要管理点）を決定します。

ＨＡＣＣＰ衛生管理については理解しているが、ＨＡＣＣＰ作成に人と時間を費やすことが困難な事業者様
向けのプランです。ＨＡＣＣＰプランを当センターが作成しご提案します。

作成したＨＡＣＣＰプラン等の内容と運用方法について説明します。

対象製品（又はカテゴリー）についての
・フローダイアグラム（製造工程図）　・危害要因分析リスト　・ＨＡＣＣＰプラン
・モニタリング記録様式　　　　　　　・改善措置記録様式
を作成します。
原案段階で工場内での手順等と食い違いがないか確認します。

公益財団法人 北九州生活科学センター
北九州市戸畑区中原新町１番４号

TEL 093-881-8282  FAX 093-881-8333

公益財団法人 北九州生活科学センター
ＫＬＳＣ福岡事業所

福岡市博多区千代 1-2-4 福岡生活衛食品会館4階
TEL 092-642-1001  FAX 092-642-1002

【コースＡ】アドバイザー派遣による導入支援

【コースＢ】ＨＡＣＣＰプランの作成提案

対象製品（又はカテゴリー）の原材料、製造工程、一般衛生管理状況等を聞き取り及び工場内調査を
実施します。
プラン作成のために必要な情報を提供していただくことになります。

・フローダイアグラム（製造工程図）を作成します。
・フローダイアグラム（製造工程図）の現場確認を行います。

・決定したＣＣＰ（重要管理点）についてＨＡＣＣＰプランを作成します。
・モニタリング記録様式、改善措置記録様式を作成します。

スライドを用いて、従業員にＨＡＣＣＰ導入のための７原則１２手順について説明を行い、ＨＡＣＣ
Ｐ衛生管理を理解していただきます。

・工場を巡回し、５Ｓ活動及び一般衛生管理の実施状況を確認します。
・製品説明書を作成します。

アドバイザーを派遣し、ＨＡＣＣＰ衛生管理を理解して頂きながら、事業者様と一緒にＨＡＣＣＰに基づく
衛生管理を構築していきます。

ステップ１　ＨＡＣＣＰ衛生管理の理解

ステップ２　ＨＡＣＣＰ導入の準備１

ステップ３　ＨＡＣＣＰ導入の準備２

アドバイザー派遣支援は、１つの製品（又はカテゴリー）についてＨＡＣＣＰプラン作成まで支援するもの
です。



作成する文書例


